& Carottes rapées (10) @ Chévre chaud (7) / Salade verte (10) & Concombres a la créeme (7)
SEMAINE 1 g Pates (1) au saumon(4) g‘ ;?:I?'T au curry T; Gratin de 1égumes (7) / Sarrasin
du 01/09 au 04/09 — F =
(3 Fromage (7) % Créme chocolat (7) ¢ Eromage (7)
% Yaourt (7) aux fruits S Fruit
©® Flammekueche (1,7) @ Crudités (10) & Bettraves vinaigrette (10) & Salade de riz (10)
Spaghettis (1) tagon bologhaises in* Saucisse
SEMAINE 2 ® o ouf Carottes ® _p_g—, Ve bolognaises g, Colin* au beurre blanc (4) 1@ .
du 07/09 au 11/09 & I & végétariennes £ Courgettes & Haricots verts
Fromage (7
g E::Tage %) % Fromage blanc (7) % Yaourt (7) avec sablé g Pommeg )
|
& Concombres a la créme (7) @& Tomates mozzarella (7,10) & Saucisson a |'ail & Melon
i@ Colin* & |'espagnole 1@ Paupiette de veau i@ Pilon de poulet au citron ] :
SEMAINE 3 , Semoule (1) / Ratatouill
du 14/09 au 18/09 £ Légumes de saison (4) £ Elan de légumes (7) £ Pommes vapeur s emoule (1) / Ratatoville
u au ¢S Emmental (7) % Compote ¢ Fromage (7) % Biscuit aux céréales (1)
Q Banane =ompote S Fruit Créme anglaise (3,7)
& Salade de pommes de terre (10) €& Crudités (10) et dés de fromage (7) & Céleri rémoulade (9,10) & Rilettes de thon (4)
{® Poisson* au citron (4) C] . 1® Pizza (1) /@ Hachis parmentier
SEMAINE 4 = Saucisse aux Choux =
£ Riz pilaf s aucisse aux houx & Salade verte (10) £ Salade verte (10)
du 21/09 au 25/09 & Fromage (7)
o Fruit 9 5 Roulé (1,4) au chocolat (7) = Yaourt (7) 5 Fromage blanc (7)
@ Radis noir rapé (10) @ Carottes rapées (10) & Houmous & Salade de riz (10)
oti Tarte aux oignhons et poulet (7
SEMAINE 5 du J Lasagnes végétariennes (7) ® ROT', de porc aux pommes ® Pates (1) au thon* (4) ® )
28/09 au 02/10 & & Purée (7) s £ Salade verte (10)
au \ . . . 8 Fromage (7)
Creme vanille (7) % Riz au lait (7) S Fruit % Entremet caramel (7)
POUR RAPPEL : o : INFORMATIONS ALLERGENES La majorité des p:\::ss ::::'T:o:;::ﬁonnés sur place
Les menus peuvent étre modifiés | ; i , VOLONTE Nos plafs sont suscepﬁbles de contenir les allergénes fuivanfs : J I :
selon les contraintes bout: au fon PN NT ) ‘/'f_\ . Les plats soulignés proviennent de |'agriculture biologique ou
d'approvisionnement ou \ "/ odu ::p?s . ) ngsi @ c@? s, A J @;’5 {;’/ G @ du Jardin 100 Soucis de Conquereduil.
quen Crustacé s i @ Lactose Fruits a Céleri M de Sé Ifites Lupin
d'imprévu. CRr F’-"g“‘ ° 10 u 12 1P3 14 Journée végétarienne

Si votre enfant est concerné par une allergie, merci de vous rapprocher du service restauration.

* Label péche durable /Origine de toutes les viandes FRANCE




